DAGENS
GRONLAND

Slagteriet i Sydgrgnlands spisekammer
AfKNI A/S, artikel bragt i Paartog, nr. 2 2014.
August 2014.

Gode fremtidsudsigter for den moderniserede fabrik.

Lam og far, der skal transporteres til Narsaqg, er ved at veere samlet hos de enkelte fareholdere. Siden
maj maned har dyrene vaeret ude i fieldet, i det gronne landskab og pa graesset, og forhabentligt har
de spist sig store med god vaegt til falge. Om ikke sa laenge vil transportskibet hente dyrene, der skal
slagtes, og Neqi A/S i Narsaq star derfor nu klar til at modtage godt 21.000 lam og far. Vi er i septem-
ber médned, og i lobet af kort tid vil der vaere stor aktivitet omkring slagteriet. Tusinder af lam og far
vil blive bragt hertil for til sidst at blive til hgjt foraedlede produkter fra Sydgregnlands spisekammer.

Det er en gennemmoderniseret virksomhed, der for andet ar i traek star klar til at modtage slagtedyr,
gennemfgre slagtningen og siden fa de slagtede dyr igennem et produktionsapparat, der kan pro-
ducere hgijt foraedlede produkter, som kommer ud til forbrugerne via detailbutikkerne.

Hoj kapacitet

Moderniseringen af slagteriet i Narsaq ved udmundingen af Tunulliarfik-florden har det mal, at slag-
teriet skal vaere et moderne, gkonomisk og baeredygtigt multislagteri. Moderniseringen har blandt
andet medfert, at slagtekapaciteten i dag er pa 30.000 dyr.

Fabrikschef Kunuk Albrechtsen forklarer: - Vi arbejder pa, at 26.000-28.000 lam og far slagtes her. For
at nd dertil kraever det en malrettet indsats hos fareholderne, og Neqi A/S vil aktivt deltage der, hvor
der er behov for det, og der, hvor vi kan vaere med. Her i Neqi A/S arbejder vi pd hgjtryk med en plan,
der ser fem ar frem i tiden, og vi har igangsat en fornyet dialog med fareholdernes interesseorganisa-
tion. Det er altafggrende at inddrage erhvervet og deres organisation pa sddan en made, at vi i sidste
ende sammen nar malet om flere slagtedyr.

De ca. 21.000 lam, der indhandles, udskaeres til en reekke traditionelle udskaeringer som kelle, ryg,
koteletter og schnitzler samtindmad som lever og hjerte. Produkterne afsaettes primaert her i landet
via Brugsen, Pisiffik og Pilersuisoq.
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Faresamling i Qassiarsuk. (Foto: John Rasmussen).
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Foraedlingsgraden
Som fglge af at slagteriet nu rdder over moderne udstyr, er der opstaet en mulighed, som Neqi A/S
ikke har haft tidligere.

- Det moderniserede produktionsudstyr giver os mulighed for en gget foraedlingsgrad, og i dialog
med detailhandlen har vi igangsat udvikling af forskellige produktemner. Det bliver en spaendende
fremtid for denne udvikling, der i sidste ende skal ramme det, som forbrugerne efterspgrger, siger
fabrikschef Kunuk Albrechtsen, der blev ansat i april i ar.

Selvom der nu er skabt gode muligheder for produktion i sterre omfang og med

andre dyrearter end tidligere, er det fortsat lam, der produceres mest af i slagteriet, og sddan vil det
veere et stykke tid fremover. Andre muligheder er keer, moskusokser og rensdyr, som der er en del af
i omradet, men som bliver produceret i begraeenset omfang.

Fabrikschef Kunuk Albrechtsen uddyber: - Det kraever et formaliseret og struktureret samarbejde
med ejerne af disse dyr at skabe en fremtidig baeredygtig udnyttelse af kger, moskusokser og rens-
dyr.Vierigang, og det er en glaede for os, at rensdyravlerne i Tuttutooq er med til at skabe og udvikle
samarbejdet med Neqi A/S.

Kartoffelproduktion

Den moderne virksomhed, som Neqi A/S er blevet efter den omfattende renovering, giver mulighed
for @get salg af kartofler, der dyrkes i det sydgrenlandske spisekammer. Men det kraever et koordi-
neret samarbejde med fareholderne, som typisk er dem, der dyrker kartofler udover deres fareavl.

Afslutningsvis siger fabrikschef Kunuk Albrechtsen: - Som det er i dag, sker der intet koordineret
opkeb og videresalg af kartofler fra Sydgrgnland. Det er den enkelte kartoffelavler, der indgar aftaler
med kabere forskellige steder. Neqi A/S rader i dag over et maskineri, der kan sortere og pakke kar-
tofler, s de er klar til salg i detailhandelen. Malet er, at Neqi A/S sammen med sammenslutningen af
fareholdere, SPS, star for koordineret indkab og salg af sorterede og pakkede kartofler. Det vil give
storre udbytte for fareholderne. Det er vi overbevist om.

Neqi A/S blev ombygget i 2013 og fremstar i dag som et moderne slagteri. (Foto: KNI A/S).
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